DOLCI

Dessert

*Millefoglie al Caramello Salato
Millefoglie with Salted Caramel

*Zuppa Inglese

Alkermes liqueur Custard Cream Chocolate Mousse

*Meringata Cocco Frutti di Bosco

Meringue Coconut Berries

COPERTO / Cover Charge 5.00
*Per allergie e/o intolleranze vi preghiamo di informare il vostro cameriere.
Aseconda della stagione il prodotto potrebbe essere surgelato.
I pesce fresco viene sottoposto a profilassi di abbattimento come da ordinanza del Ministero della Sanita
Ifyou have any food allergies and/or intolerances, please inform your waiter.
Products may be frozen depending on seasonal availability.

The fresh fish is subjected to abatement prophylaxis as per the ordinance of the Ministry of Health
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ANTIPASTI

Starters

Caprese con Mozzarella di Bufala - Pesto di Pomodori Pomodorini marinati al
Basilico

Caprese salad with Buffalo Mozzarella - Tomato Pesto - Tomatoes marinated with Basil

*Tonno Rosso - La Nostra Salsa di Soya e Limone

Red Tuna - Our Soy Sauce and Lemon

*Calamaretti Fritti - Salsa Tartara con Limone e Sale Maldon

Fried Calamari - Tartar Sauce with Lemon and Maldon Salt

*Polpette al Pomodoro
Beef Meatballs - Tomato Sauce

INSALATE ESANDWICH
Salads and Sandwiches

Caesar Salad - Pollo - Insalata Spumig]ia - Crostini - Parmigiano - Salsa Caesar

Grilled Chicken - Lollo rosso Salad - Croutons - Parmesan Cheese - Caesar Dressing

Insalata Nizzarda - Lattuga - Tonno - Fagiolini - Uova di Quaglia- Pomodorini Secchi

Colatura di Alici - Sarde Affumicate - Capperi di Salina Olive Taggiasche

Lettuce - Tuna - Green Beans - Quail Eggs - Sun-Dried Cherry Tomatoes Anchovy Sauce
Smoked Sardines - Salina’s Capers - Taggiasca Olives

Club Sandwich - Pane al Pomodoro - Petto di Pollo - Uova Sode - Bacon - Pomodoro
Insalata Iceberg - Maionese - Patate al Forno

Tomato Bread - Chicken Breast - Boiled Eggs - Bacon - Tomato - Iceberg Salad Mayonnaise -
Roasted Potatoes

Salmon Sandwich - Pane Integrale -Salmone - Avocado - Cream Cheese
Patate al Forno

Wholewheat Bread - Salmon - Avocado Tartare - Cream Cheese - Roasted Potatoes
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PRIMI PIATTI

Main Courses

*Vesuvietti alla Luciana - Basilico Fresco - Olive di Gaeta

Luciana-style Octopus - Fresh Basil - Gaetan Olives

Linguine alle Vongole - Limone e Finocchietto

Linguine Pasta with Clams - Lemon and Fennel

*Maccheroni alla Genovese - Provolone del Monaco - Pepe di Sichuan

Maccheroni Pastawith Veal Genovese - Provolone del Monaco Cheese - Sichuan Pepper

Spaghetti al Pomodoro
Spaghetti with Tomato Sauce

SECONDI PIATTI

Second Courses

*Rana Pescatrice - Cicerchie e Cime di Rapa

Monkfish - Grass Beans and Turnip Greens
Pollo al Mattone - Soffice di Patate - Spinaci Saltati - Fondo Bruno

Grilled Chicken - Mashed Potatoes - Sautéed Spinach - Beef Stock

*Guancia di Vitello - Polenta Morbida - Fondo Ristretto
Beef cheek - Soft Polenta - Reduced Beef Stock

Zucca Caramellata - Pastinaca - Funghi -Topinambur

Caramelized Pumpkin - Parsnip - Mushrooms - Jerusalem Artichoke

*Pesce del Giorno al Forno (Consultare il Vostro Cameriere)
Catch of the Day (Consult Your Waiter)
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